
PROVENIENZA 
vigneto Podere Messina Calatafimi-Segesta 

VITIGNI
100% Catarratto 

GRADAZIONE ALCOLICA 
12,5 % vol

RACCOLTA 
a mano seconda decade di settembre

VINIFICAZIONE
le uve vengono diraspate e pressate in maniera soffice. 
La fermentazione è condotta con lieviti indigeni a temperatura 
controllata che non supera i 18°C. Non è sottoposto a 
fermentazione malolattica per mantenere inalterata la 
freschezza dei profumi. 

AFFINAMENTO
6 mesi acciaio e almeno 2 mesi in bottiglia.

NOTE DEGUSTATIVE
Colore giallo paglierino luminoso. Al naso è potente e fresco, 
con profumi mediterranei che ricordano toni floreali di ginestra, 
note di pesca e frutta a polpa gialla e bianca, con finale 
leggermente mandorlato. In bocca dimostra freschezza, 
morbidezza ed eleganza.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
12°C

BICCHIERE
Calice medio tulipano

ABBINAMENTI
perfetto con piatti a base di pesce crudi e cotti.
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